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RELAIS & WINES

SORANUS

BAROLO D.O.C.G.

SORANUS, e un Barolo Docg prodotto con uve Nebbiolo, uve
coltivate nelle zone piu vocate della DOCG. Affinato in legni
medi e grandi per 24 mesi, regala profumi ed emozioni uniche.

Dal colore rosso granato, con intense note di pepe nero,
cioccolato cannella e vaniglia. Al palato & pieno e vigoroso,
con una piacevole intensa tannicita, di grandissima longevita.
Servire alla tfemperatura di 18°-20° C.

Denominazione Annata

Barolo D.O.C.G. 2016

Zona di Produzione Quantita prodotta
La Morra (Cuneo) - Langhe N° 2.628

Vitigno 100% Nebbiolo

Terreno / Vigneto

Marnoso calcareo (Marne di Sant’Agata), ph alcalino ed
elevato tenore in calcare. Etd del vigneto 40 anni con forma di
allevamento guyot ed esposizione a sud- sud ovest.

Vinificazione / Affinamento

Pigiadiraspatura con fermentazione a cappello emerso e frequenti
rimontaggi. Durata della fermentazione di circa 20 giorni e poi
affinamento in legno: barriques e tonneaux e in parte botte da
25 Hl per almeno 24 mesi.

Colori / Riflessi
Rosso granato brillante, con leggeri riflessi carminio.

Profumo
Ampio, intenso con leggere note di vaniglia, liquirizia, spezie
antiche, pepe nero, ciliegia e frutti di bosco.

Palato

Pieno, complesso, quasi opulento nella sua potenza, ricco
ma equilibbrato con giusto bilanciamento fannico e grande
persistenza dolce.

Note eccellenti dicacao e burro fuso, retrogusto di frutta matura.

Dati Analitici

Gradazione Alcolica complessiva: 14% vol.

Acidita totale: 5,5 g/l PH: 3,5

Zuccheriresidui: 0,5 g/I Estratto secco Totale: 27,3 g/I

Percentuale Anidride Solforosa
VALORITALIA, aftraverso I'organismo accreditato ACCREDIA,
certifica una presenza di anidride solforosa totale di 80 mg/I.




Bofttiglia Tappo Capsula
COD. SMALTIMENTO GL70 FOR 51 C/ALU90
RACCOLTA VETRO ORGANICO | ALLUMINIO

RELAIS & WINES

SORANUS

BAROLO D.O.C.G.

Tenuta Montemagno produce Soranus, il suo Barolo DOCG, che
insieme alla Barbera d'AstiDOCG, & uno dei vini piu rappresentativi
del patfrimonio vitivinicolo piemontese.

In cantina, oltre ad affinare sapientemente il frutto della vite,
conserviamo con orgoglio corone e medaglie, grappoli e stelle
frutto dei numerosi premi ottenuti dalle nostre etichette.

II iconoscimento della qualitd dei nostri rossi, nella regione

dei grandi rossi, € motivo di orgoglio e stimolo a perseguire
costantemente la qualitd in vigna e in cantina.
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